
Körner 2.0: „Mi-weiz“ – ein nachhaltiges 
Dessert auf Getreidebasis, reich an 
Nährstoffen, mit einem Hauch von Orient 
trifft innovative Ultraschallbehandlung

 Vegan

 Hoher Ballaststoffgehalt

 Laktosefrei

 Ökologischer Benefit
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