
 Nicht thermische Konservierung 

 Niedrige Energiekosten 

 Im kalten Zustand pumpfähig 

Eine Kombination zweier 
regionalen Superfoods 

Einige wunderbare 
Eigenschaften von Björk: 

 Innovative Ultraschalltechnologie 

 Kombinierte Prozessführung 

 Und vieles mehr!!! 

 Nachhaltige Rohstoffe  

 Reich an Ballaststoffen 

 Nur mit etwas Honig gesüßt 



Wir sind Ann-Marie Kalla, Melina 

Schwenkler, Tim Terstegen und 

Linda Ding von der Technischen 

Universität Berlin. 

Kontakt: 

a.kalla@campus.tu-berlin.de 

m.schwenkler@campus.tu-berlin.de 

tim.a.terstegen@campus.tu-berlin.de 

linda.ding@campsus.tu-berlin.de 


