Spart bis zu 90% des Energiebedarfs

— nicht nur in der Milchverarbeitung:

Innovative SHM-Technologie fur kon-
ventionellen Homogenisationsprozess

Damit Milch und Milchprodukte nicht aufrahmen, werden sie
homogenisiert: Dabei wird die Milch unter hohem Druck durch
Flachventile gefordert, wodurch der Durchmesser der in der
Milch vorhandenen Fetttropfen reduziert wird und so die Milch-
bestandteile gleichmalliger verteilt bleiben. Der hohe Druck und \
die Abnutzung der Verschleil3teile fihren zu hohen Energie-, In- | :
vestitions- und Prozesskosten. J
Am Karlsruher Institut fur Technologie (KIT) wurde im Rahmen .

einiger erfolgreich abgeschlossener IGF-Projekte eine neuartige '
Technologie entwickelt, die das Simultane Homogenisieren und

Mischen (SHM) erlaubt. Birgt hohes Potential zur Energieeinsparung:
Die Produktion von Milch und Milchprodukten.

Mit dieserinnovativen SHM-Technologie sind im Vergleich zu kon-

ventioneller Prozessfihrung Energieeinsparungen von bis zu 90 % erzielbar. Gleichzei-
tig werden deutlich geringere Pumpkapazitaten benotigt. Bei den weiteren Untersu-
chungenanhandverschiedenerMilchproduktekonntenQualitatsverbesserungen
und Ausbeutesteigerungen erreicht werden.

In einem aktuellen Vorhaben der Industriellen Gemeinschaftsfor-

schung wird derzeit die Basis fur eine zielgerichtete Integration der
innovativen SHM-Technologie in bestehende Homogenisations-
prozesse erarbeitet,um so dieVoraussetzungenfureinen breiten
Einsatz in der milchverarbeitenden Industrie zu schaffen. Die
SHM-Technologie ist besonders fuir kleine und mittlere Unter-
nehmen hochinteressant, da die Wirtschaftlichkeit der Anlagen
und Prozesse unmittelbar zur Existenzsicherung beitragt.
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Anwendung findet die innovative Technologie nicht nur in der
brozesseinheit fiir Simultanes Homo-  L€bensmittelverarbeitung, sondern auch in der Pharma-, kosme-
genisieren und Mischen (SHM). tischen und chemischen Industrie.
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Das o.g. IGF-Vorhaben AiF 16303 N der Forschungsvereinigung Forschungskreis der Ernahrungsindustrie e.V. (FEI) wird Uber die
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