FORSCHUNGSKREIS DER

ERNAHRUNGSINDUSTRIE E.V. FEI-Jahrestagu ng:
Vortragsveranstaltung am 10. September 2026

Prof. Dr. Tomas Kurz
ProteinDistillery GmbH

OstpreulRenstralle 2/2
73760 Ostfildern

Telefon: +49 711 25284248

E-Mail: tomas.kurz@proteindistillery.com
Internet: https://proteindistillery.com/

seit 2021 Mitgriinder (Co-Founder), ProteinDistillery GmbH, Ostfildern

2017 - 2020 Geschaftsfuhrer, Focus Foodlabs GmbH, Trostberg

2016 - 2017 Leiter Forschung & Entwicklung, Focus Ingredients GmbH, Trostberg

2009 - 2016 Manager Prozesse und Technischer Betriebsleiter (zuletzt); zuvor Manager

Prozessmanagement und Prozesssteuerung sowie Stellvertretender Leiter
Forschung & Entwicklung, Herbstreith & Fox KG

2007 - 2009 Technischer Berater / Key-Account-Manager, Huegli Industrial Foods

2003 - 2007 Professor fiir Lebensmittelverfahrenstechnik an der Technischen Universitat
Berlin

1997 - 2002 Promotion (Dr.-Ing.) in Lebensmitteltechnologie und
Lebensmittelverfahrenstechnik an der Technischen Universitat Minchen

1991 - 1997 Studium der Brau- und Getrdanketechnologie an der Technischen Universitat
Miinchen

Forschungsschwerpunkte

. Lebensmitteltechnologie, Fermentation, Proteinnovationen und industrielle
Prozessskalierung

. Produktentwicklung in Bereichen wie Fleischalternativen, Backwaren, Molkerei, Getranke
und Tiernahrung

) technologische Entwicklungen in der Proteinisolierung, Fermentation und natiirlichen

Konservierung


https://proteindistillery.com/

