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Fermentation mit filamentosen Pilzen zur Produktion von Lebensmitteln
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Pilze spielen in der menschlichen Erndahrung seit Jahrtausenden sowohl in der westlichen
Hemisphare, aber vor allem auch in der asiatischen Lebensweise eine wichtige Rolle. Derzeit erleben
Lebensmittel auf Basis filamentdser Pilze eine neue Begeisterung sowohl bei den Konsumenten als
auch in der angewandten Forschung. Der Vortrag wird die Bricke schlagen zwischen den
traditionellen Lebensmitteln auf Basis von Pilzen hin zu den aktuellen Entwicklungen und dabei
unterschiedliche fermentative Verfahren vorstellen.



