
Charakterisierung, Prozessing und Einsatz pflanzlicher Proteine 
– Konzepte für die Lebensmittel von morgen

FEI-Kooperationsforum:
18. April 2023

10:30 Uhr Kaffeepause

11:00 Uhr Prozessstrategien zur Gewinnung 
funktionaler Pflanzenproteine

 Prof. Dr. Mario Jekle 
Universität Hohenheim 
Institut für Lebensmittelwissenschaft und 
Biotechnologie 
FG Pflanzliche Lebensmittel

11:30 Uhr Funktionalität von Proteinen aus 
Nebenströmen der Ölsaaten- und 
Leguminosenverarbeitung

 Dr. Martina Klost 
Technische Universität Berlin 
Institut für Lebensmitteltechnologie und  
Lebensmittelchemie 
FG Lebensmitteltechnologie und  
-materialwissenschaften

12:00 Uhr Innovative Ansätze für die optimierte  
Nutzung von Pflanzenproteinen in  
spezifischen Lebensmittelanwendungen

 Dr. Gerhard Krammer 
Symrise AG, Holzminden 

12:30 Uhr Mittagspause
 
13:30 Uhr Phasenverhalten von Proteinen und dessen 

Nutzung bei der Gestaltung vegetarischer 
Fleischalternativen 

 Prof. Dr. Anja Maria Wagemans 
Technische Universität Berlin 
Institut für Lebensmitteltechnologie und  
Lebensmittelchemie 
FG Food Colloids

14:00 Uhr Mikrobielle Fermentation pflanzlicher  
Materialien – Herausforderungen und  
Lösungsansätze

 Prof. Dr. Herbert Schmidt 
Universität Hohenheim 
Institut für Lebensmittelwissenschaft und  
Biotechnologie 
FG Lebensmittelmikrobiologie und -hygiene

14:30 Uhr Sensorische Optimierung von Pflanzenproteinen 
aus Ölsaaten und Leguminosen

 Prof. Dr. Corinna Dawid 
Technische Universität München  
School of Life Sciences 
Department Molecular Life Sciences 
Lehrstuhl für Lebensmittelchemie und  
Molekulare Sensorik

15:00 Uhr Kaffeepause 

15:30 Uhr Auswahl von Pflanzenproteinen mit hoher 
biologischer Wertigkeit und gesundheitlichem 
Mehrwert!

 Prof. Dr. Veronika Somoza 
Leibniz-Institut für Lebensmittel-Systembiologie 
an der Technischen Universität München

16:00 Uhr Resümee und Ansatzpunkte  
für neue Projekte der Industriellen  
Gemeinschaftsforschung (IGF)

16:15 Uhr Ideenwettbewerb   
TROPHELIA Deutschland 2023

 Prämierung der Gewinner des Studierenden-
Ideenwettbewerbs

16:45 Uhr Ende der Veranstaltung

  9:15 Uhr 
 Begrüßung
 Dr. Volker Häusser
 Forschungskreis der  

Ernährungsindustrie e.V.  
(FEI), Bonn

|  Einführung 
 Moderation
 Prof. Dr. Veronika Somoza 

Leibniz-Institut für Lebensmittel-Systembiolo-
gie an der Technischen Universität München

 Prof. Dr. Stephan Drusch 
Technische Universität Berlin 
Institut für Lebensmitteltechnologie und 
Lebensmittelchemie 
FG Lebensmitteltechnologie und  
-materialwissenschaften

 Prof. Dr. Dr. Jörg Hinrichs 
Universität Hohenheim 
Institut für Lebensmittelwissenschaft und 
Biotechnologie 
FG Milchwissenschaft und -technologie

   9:30 Uhr Nachhaltigkeit von Pflanzenproteinen vor 
dem Hintergrund „Food Security“

 Prof. Dr. Katharina Scherf 
Karlsruher Institut für Technologie (KIT) 
Institut für Angewandte Biowissenschaften 
Abt. für Bioaktive und Funktionelle Lebens-
mittelinhaltsstoffe

 10:00 Uhr Herausforderungen bei dem Einsatz 
von Pflanzenproteinen aus Sicht der 
Lebensmittelindustrie

 Dr. Christoph Josef Bolten 
Nestlé Institut of Material Sciences, Lausanne
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