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1977 -1986  Studium der Lebensmitteltechnologie und Promotion an der TU Miinchen

1991 Habilitation an der TU Miinchen fiir das Fachgebiet Lebensmittel- und Bioverfahrenstechnik

1992 - 1999 Department Manager Research/Strategic Technology Development bei Kraft Foods R&D
Europe

seit 2000 Leiter des Lehrstuhls flir Lebensmittel- und Bioprozesstechnik und der Abt. Technologie

des Zentralinstituts fiir Erndhrungs- und Lebensmittelforschung (ZIEL)

2015 Innovationspreis des Milch-Industrieverbandes (MIV)

Forschungs-/Tatigkeitsschwerpunkte

Bioprozesstechnik im Upstream- und Downstream

® FErzeugung von Sporen mit definierter Resistenz gegeniiber Inaktivierungsverfahren

® Trenntechnik zur Fraktionierung von biogenen Molekiilen in komplexen Matrices und von Stoffen
mit therapeutischer Wirkung: Membrantechnik, Zentrifugation, Praparative Chromatographie

® Aseptik und Sterilprozesstechnik: Inaktivierung von Mikroorganismen in Lebensmitteln und
auf festen Oberflachen

® Enzymtechnologie: Kinetik von immobilisierten Enzymen bei der Hydrolyse von Proteinen

Strukturerzeugung und -analyse in Lebensmitteln: Gele, Schdume, Emulsionen

e Protein-Protein- und Protein-Polysaccharide-Interaktionen
e Verhalten von Molekiilen und biogenen Partikeln an Grenzflachen
e Mikropartikulierung von Proteinen durch Extrusion

e Reaktionskinetik molekularer Veranderungen in thermischen Prozessen und unter
Ultrahochdruck

e Innovative Trocknungsverfahren unter Einsatz etablierter und neuartiger
Mikrowellentechnologie mit hohem Erhalt der Aktivitat von biogenen Molekiilen und
Mikroorganismen sowie der Aromaintensitdt von neuartigen Fruchtproduktkonzepten

e Entwicklung von chemisch-physikalischen Methoden zur Analyse von prozesstechnisch
ausgeldsten stofflichen Verdanderungen in biogenen Systemen
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