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1984 - 1990 Studium des Maschinenwesens an der Technischen Universitat Miinchen

1991 -1996 Promotion an der Technischen Universitat Minchen; Thema ,Steigerung der
Warmedurchgangs und der Destillatqualitat bei der Eindampfung”

seit 1996 Mitarbeiter des Fraunhofer-Instituts fur Verfahrenstechnik und Verpackung (IVV)
seit 2006 Leiter der Abteilung Verfahrensentwicklung Lebensmittel am Fraunhofer-IVV

2010 Geschaftsfiuhrer der Prolupin GmbH, einem Fraunhofer-Spin-off zur Herstellung
von Lupinenproteinisolaten

2014 Habilitation am Wissenschaftszentrum Weihenstephan der Technischen
Universitat Mlnchen; Thema ,Lupine als funktionelle Lebensmittelzutat”

2014 Auszeichnung mit dem Deutschen Zukunftspreis, dem Preis des
Bundesprasidenten fir Technik und Innovation; Thema: , Lebensmittelzutaten aus
Lupinen — Beitrag zu ausgewogener Erndahrung und verbesserter
Proteinversorgung”

seit 2017 Stellvertretender Institutsleiter des Fraunhofer-IVV

Forschungs-/Tatigkeitsschwerpunkte

e Fraktionierung pflanzlicher Rohstoffe in Protein, Ol, Kohlenhydrate und sekundare
Pflanzenstoffe fiir Anwendungen in Lebensmitteln und technischen Produkten

e Aufklarung von Fehlaroma und Fehlgeschmack in pflanzlichen Zutaten und Entwicklung von
Verfahren zu deren Reduktion

e Fermentation von Pflanzenproteinen zur Veranderung des Aromaprofils

e Entwicklung von Verfahren zur Reduktion des allergenen Potenzials von Pflanzenproteinen
e Vakuum-Mikrowellentrocknung von Obst und Gemise

e Kochextrusion zur Texturierung von pflanzlichen Fleischalternativen

e Reformulierung von Lebensmitteln
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