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1975 - 1980 Studium der Lebensmittelchemie

1984 Promotion an der Technischen Universitdt Braunschweig (ber Sauren
in Kaffee

1995 Habilitation Uber Polyphenole in Tee

1996 Kurt-T&ufel-Preis der Lebensmittelchemischen Gesellschaft der GDCh

seit 1999 apl. Professor an der Technischen Universitdt Braunschweig

Mitgliedschaften

- seit 1995 Mitglied der ISO-Arbeitsgruppe Ulber Tee
- seit 2004 Obmann der DIN-Arbeitsausschlisse Kaffee und Tee

Forschungsschwerpunkte
- Strukturaufkldrung und Methodenentwickung zur Bestimmung phenolischer
Verbindungen in Tee, Kaffee und anderen pflanzlichen Lebensmitteln

- Flavonoide und deren Verdanderungen wahrend der Teeherstellung;
Modellfermentationen zur Bildung von Di- und Oligomeren

- Phenolische Sduren (Chlorogenséduren und deren Derivate) in Kaffee
- Aminosdauren und Derivate in Tee
- Untersuchungen Uber Kontaminanten und Rickstdnde in Kaffee, Tee und Gewdlrzen

- Methodenentwicklung zur Authentifizierung von Tee (weilRer Tee, Matcha, Oolong),
meist in Kooperation mit Forschungsinstituten in den Anbauldandern (z.B. dem Tea
Research Institute of the Chinese Academy of Agriculture Sciences)

FORSCHUNGSKREIS DER FEI-Jahrestagung: Vortragsveranstaltung am 6. September 2017
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