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e 1990 Abschluss als Diplomchemiker an der Universitat Stuttgart

e 1991 -1992 Stipendium und einjahriger Forschungsaufenthalt in Norwegen

e 1993 Promotion zum Dr. rer. nat. an der Universitdt Hohenheim

e 1998 Habilitation (Lebensmittelchemie) an der Universitat Jena

e 1998 - 2002 Oberassistent und Arbeitsgruppenleiter an der Universitat Jena
e seit 2002 Professor flir Lebensmittelchemie an der Universitdt Hohenheim

e seit 2008 Honorarprofessor an der University of Queensland (Australien)

¢ Forschungs-/Tatigkeitsschwerpunkte
- Methodenentwicklungen im Bereich der Lipide
- Furanfettséuren
- Sterole und weitere Verbindungen des Unverseifbaren
- Lebensmittelauthentizitat
- Polyhalogenverbindungen (halogenierte Naturstoffe und Flammschutzmittel)

- Gegenstromverteilungschromatographie (countercurrent chromatography — CCC) zur
Isolierung und Charakterisierung von bioaktiven Substanzen
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