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e 1986 - 1991 Studium der Verfahrens- und Verarbeitungstechnik an der Technischen

Universitat Dresden

e 1991 - 1994 Wissenschaftliche Mitarbeiterin am Institut flir Lebensmittel- und

Bioverfahrenstechnik der Technischen Universitdt Dresden

e 1995 - 1999 Produktions- und Laborleiterin in der Lebensmittelindustrie

e 1997 Promotion an der Technischen Universitdt Dresden

e seit 1999 Wissenschaftliche Mitarbeiterin am Institut fir Lebensmittel- und

Bioverfahrenstechnik der Technischen Universitdt Dresden
(seit 01.07.2016 Institut flr Naturstofftechnik, Professur flr
Lebensmitteltechnik)

e Forschungsschwerpunkte

Technologien zur Herstellung geflllter Schokoladenerzeugnisse
Stabilitdt und sensorische Qualitdat von Schokoladen und Pralinen
Entwicklung erndhrungsphysiologisch interessanter StiRwaren
Funktionelle Rohstoffe im Bereich der StiRwarenindustrie
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