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IS} TROPHELIA Deutschland

FORSCHUNGSKREIS
DER ERNAHRUNGSINDUSTRIE E.V.

©... Ist ein Studenten-Wettbewerb zur Entwicklung
Innovativer Ideen fir Lebensmittelprodukte.

© ... findet 2010 zum ersten Mal statt.

© ... Ist die nationale Qualifizierung zu TROPHELIA
Europe 2010.

© Nach einer Vorauswahl durch die Jury wurden 6
Teams (je 2-6 Studenten sowie wissenschaftlicher
Betreuer) zur Jury-Prasentation ihrer Idee nach Bonn
eingeladen.

TROPHELIA Deutschland 2010

© Das Gewinnerteam wird mit einem
Preisgeld in HOhe von 1.500,- Euro
ausgezeichnet.




SIS TROPHELIA Europe

FORSCHUNGSKREIS
DER ERNAHRUNGSINDUSTRIE E.V.

©... Ist ein Ideenwettbewerb flr Studenten der
Lebensmittelwissenschaften in ganz Europa.

... will die Innovationskultur in Europa fordern und
Nachwuchswissenschaftler flr die Lebensmittel-
Industrie begeistern.

© ... wird organisiert durch den Dachverband der
europaischen Lebensmittelindustrie, die CIAA.

©...gibt es seit 2008, basierend auf einer
franzosischen Initiative aus dem Jahr 2000.

© Das Gewinnerteam von TROPHELIA Deutschland wird
am 18. Oktober 2010 auf der SIAL in Paris seine
Produktidee prasentieren — und hoffentlich auch
TROPHELIA Europe gewinnen!

TROPHELIA Deutschland 2010



FEIl 0@ Jury TROPHELIA Deutschland 2010

FORSCHUNGSKREIS
DER ERNAHRUNGSINDUSTRIE E.V.

© Dr. G. Bocker
Ernst Bocker GmbH & Co. KG, Minden

© Dipl.-Ing. F. Ehlers
vorm. Uelzena eG, Uelzen

© Dipl.-Oecotroph. H. Hauerken
Kraft Foods Deutschland GmbH
Innovation Local Brands, Bremen

TROPHELIA Deutschland 2010

© Dipl.-Ing. R. Klster
The Lorenz Bahlsen
Snack-World GmbH & Co. KG Germany, Neu-lIsenburg

© Dr. U. Spiegel
Dr. August Oetker Nahrungsmittel KG, Bielefeld (Sprecher)



FEI®C

FORSCHUNGSKREIS
DER ERNAHRUNGSINDUSTRIE E.V.

© A. Bewertung der Produktidee
(max. 15 Punkte)

- Originalitat der Idee/Innovationsgrad
- Okologischer Benefit (Produkt/Verpackung/Vermarktung

- Wirtschaftliche Relevanz
(Umsetzbarkeit/Konkurrenzfahigkeit/Verbraucherzielgruppe)

Bewertungskriterien der Jury

© B. Bewertung des Technischen Dossiers
(max. 25 Punkte)

- Gesamtdarstellung (Vollstandigkeit/Bewertungsfahigkeit/inhaltl. & optische Qualitat)
- Darstellung der innovativen Eigenschaften

- Darstellung der technischen Spezifikationen

- Darstellung des kommerziellen Ansatzes

- Darstellung des Vermarktungskonzepts (inkl. Verpackung)

© C. Bewertung der Produktprasentation/Verkostung
(max. 30 Punkte, doppelte Wichtung)
- Gesamtdarstellung (Vollstandigkeit/Bewertungsfahigkeit/inhaltl. & optische Qualitat)
- Darstellung der innovativen Eigenschaften
- Darstellung der technischen Spezifikationen
- Darstellung des kommerziellen Ansatzes
- Darstellung des Vermarktungskonzepts (inkl. Verpackung)
- Produktqualitat (Geschmack/Aroma/Ernahrungswert o.a.)

TROPHELIA Deutschland 2010



Team: GRUN

Christine Tschirpka
Kristin Sebastian

TU Berlin




Tomawi

e pflanzlicher Brotaufstrich

e Basis: gepuffter Reis




Dabel sein ist alles!

FEl O@

In Anerkennung herausragender, innovativer Ideen flr
Lebensmittelprodukte beim Studenten-Wettbewerb

TROPHELIA Deutschland 2010

Uberreichen wir diese

URKUNDE

dem Team der

FORSCHUNGSKREIS
DER ERNAHRUNGSINDUSTRIE E.

TROPHELIA

Techulsche Unlversitat Berlin:
Krictin Sebastiau, Christine Techinpka

TROPHELIA Deutschland 2010

fur die erfolgreiche Teilnahme mit der Produktidee:

» loward”

- tberreicht durch den Forschungskreis der Erndhrungsindustrie e.V. (FEI) -

Bouu == 27. April 2040
Ort Datum
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Fachhachschule Osnabriick

University of Applied Sciences

Das Produkt: , Chilled Grilled Potato“

Grillkartoffel mit Hirtenkase
Haltbar im Kiuhlfach durch Schutzgasverpackung
Grillprodukt fr fast alle Zielgruppen

Unkomplizierte Herstellung

27.04.2010 | © FH Osnabriick | | BLP 4 | Trophelia
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Fachhachschule Osnabriick

University of Applied Sciences

Das Team

L S

, -
Benjamin Vol3, Jan Grof3brink, Bjorn Birke, Torsten Kuhlmann

Studentenen im 4. Semester ,Wirtschaftsingenieurwesen
Lebensmittelproduktion® an der FH Osnabriick

27.04.2010 | © FH Osnabriick | | BLP 4 | Trophelia



FEI@OY Dabei sein ist alles!

FEl O@

DER ERNAHRUNGSINDUSTRIE E.
In Anerkennung herausragender, innovativer |deen flr
Lebensmittelprodukte beim Studenten-Wettbewerb

TROPHELIA Deutschland 2010

Uberreichen wir diese

URKUNDE

dem Team der

Fachhochschule 0suabrijck:
Bjiru Birke, Jau Gripbrink,
Torsteu Kuhliauk, Besjauin Vop

TROPHELIA

TROPHELIA Deutschland 2010

fur die erfolgreiche Teilnahme mit der Produktidee:
» Chilled grilled potator”

- tberreicht durch den Forschungskreis der Erndhrungsindustrie e.V. (FEI) -

Bouu == 27. April 2010
Ort Datum
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= Das KIT-Team

Franziska Baum

Bioingenieurwesen

Karina Schwarz

Bioingenieurwesen

Julia Eichhorn

Lebensmittelchemie

Wiebke Trebst

Wirtschaftsingenieurwesen

Sarah Reiser

Chemieingenieurwesen

Nadine Kahle

Lebensmittelchemie




» Zusammenfassung

Verwendung eines
Uberschussproduktes

l

Kundenorientiertes -

1)
Produkt m—) a

Innovation im

Kihiregal Regionalitat




FORSCHUNGSKREIS
DER ERNAHRUNGSINDUSTRIE E.

Gluckwunsch zum 3. Platz!

In Anerkennung herausragender, innovativer ldeen fur
Lebensmittelprodukte beim Studenten-Wettbewerb

TROPHELIA Deutschland 2010

Uberreichen wir diese

URKUNDE

dem Team der

Karlsruher luastitut fir
Techuologie (KIT):
Frauzicka Bauw, Julia Eichhorn, Nadine Kahle,
Sarak Reiser, Kartua Schuwarz, Wickke Trebst

firden 3. Platz mit der Produktidee:

~Apfelgut”

TROPHELIA

— Uberreicht durch den Forschungskreis der Erndhrungsindustrie e V. (FEI) -

Bouu — 27, Apri 2040

Ont = Datum

TROPHELIA Deutschland 2010



TROPHELIA Germany 2010 - Bonn, 27.04.2010
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mers(Q) - Darf’s etwas Meer sein?

Ein algenhaltiger Vollkornsnack mit den besten Zutaten aus dem Meer

Calcium
Ballaststoffe
Omega-3-Fettsauren L
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Hochschule Ostwestfalen-Lippe

m e r S Q - e a m University of Applied Sciences

2

Cem i(ocaki

Katharina Lippert

16



Gluckwunsch zum 3. Platz!

FORSCHUNGSKREIS
DER ERNAHRUNGSINDUSTRIE E.

TROPHELIA

In Anerkennung herausragender, innovativer Ideen fur
Lebensmittelprodukle beim Studenten-Wettbewerb

TROPHELIA Deutschland 2010

(iberreichen wir diese

URKUNDE

dem Team der

Hochschule Osturesttalen-Lippe:
Gesiue Eich, Daniel Geuings, Ceru Kocak,
Kathartua Ligpert, Carola Poklueier,
Ma;zdadeaa 2akowski

TROPHELIA Deutschland 2010

fiir den 3. Platz mit der Produktidee:

yMerso”

— Uberreicht durch den Forschungskreis der Emdhrungsindustrie e.V. (FEI) -

Bouy oo ——— 27. hprit 2040
Ort Datum
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Dr.J. Kohnke Dr. V. Hausser Dr.U: Spigel

FE-vorsizenden GErGamtunre) . (D Osther K Sereche e TROPHELIA )



EUXIER 069

€Ein Flirtgetrank mit vielen Facetten...

-
-
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s,
come toge

Glanzen Fluoreszieren Flirten leuchten
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Das Team ..Elixier 69*° der Hochsechule Ottwetthlen-lippe

Hendrik van Bracht Christiane Miller

— =g

;'.'?5';.&‘

Dennis Kampschroer Carolin Brockhagen Riad Marzougui 15




Gluckwunsch zum 2. Platz!

FORSCHUNGSKREIS
DER ERNAHRUNGSINDUSTRIE E.

TROPHELIA

In Anerkennung herausragender, innovativer ldeen fiir
Lebensmittelprodukte beim Studenten-Wettbewerb

TROPHELIA Deutschland 2010

Uberreichen wir diese

URKUNDE

dem Team der

Hochschule Ostuestfalen-Lippe:
Heudrik vau Bracht, Carolin Brockhages,
Denuis Kawpschroer, Riad Marzougul,
Christiane Miller, Melina Pohluanu

TROPHELIA Deutschland 2010

fiir den 2. Platz mit der Produktidee:
,Eltxter 69”

= Uberrsicht durch den Forschungskreis der Emahrungsindustrie eV, (FEI) -
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- Dr.J. Kohnke Dr,V; Hausser : Dr. . Spiegel o :
- o GG O Ou A St s TR



Team Science Cook der TU Berlin SC‘CO

o , Mnr. Chocelate, der Kuchen aus dexr

Jasse,

* in nut 3 Minuten fertig!*




Team Science Cook

f

* Ramona Danz - Gunnar Bosse - Raphael Naring - Mira Stibing

#




FORSCHUNGSKREIS
DER ERNAHRUNGSINDUSTRIE E.

And the winner Is..."

TROPHELIA

In Anerkennung herausragender, innovativer ldeen fiir
Lebensmittelprodukte beim Studenten-Wettbewerb

TROPHELIA Deutschland 2010

Uberreichen wir diese

URKUNDE

dem Team der

Techuicche Universitat Gerlin:

Guuuar Bosse, Ratoua Dauz,
Raphael Naring, Mira Stibiug

fiir den 1. Platz mit der Produktidee:

JMr. Chocolate”

- Uberraicht durch den Forschungskreis der Emahrungsindustrie e V. (FEI) -

L REE— 27. Apri 2010
Ort Datum
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~ Dr.J. Kohnke Dr. V, Hausser . Dr. U. Spiegel .
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TROPHELIA Deutschland 2010



FEI@©

TROPHE=LIA

elutausend finthuadert | |€1.500,00

Betrag in Buchstaben

Gewtunerteaw TROPHELIA Deutechland 2040  Bouu

an das Ort
27. dpril 2010
@Lﬂé Datum
DrJ I(ohnke Dr. V. Hausser Dr. U. Spiegel
{FEl-Vorsitzender) (FEI-Geschiftsfishrer) (Dr. Oetker KG; Sprecher der TROPHELIA-Jury)

FORSCHUNGSKREIS DER ERNAHRUNGSINDUSTRIE E.V. (FEI) - WWW.FEI-BONN.DE




