
FORSCHUNGSKREIS DER ERNÄHRUNGSINDUSTRIE E.V. (FEI)  ·  WWW.FEI-BONN.DE

FORSCHUNGSKREIS 
DER ERNÄHRUNGSINDUSTRIE E.V.

„Tofinée“ ist eine völlig neuartige Praline, die in sieben 
Geschmacksrichtungen entwickelt wurde. 

Die Besonderheit dieser Pralinen liegt darin, dass 
ihr Kern nicht aus einer Sahne- oder Buttergana-
che besteht, sondern aus einer kalorien- und 
fettreduzierten (und dennoch schmackhaften!) 
Füllung aus Tofu und Schokolade. So können 
auch Veganer, Allergiker und laktoseintolerante 
Personen den süßen Luxus einer Praline genießen.

Über das konzipierte Baukastensystem können sich Kun-
den im Internet ihre Favoriten individuell zusammenstellen. 

Das „Tofinée“-Team:
Alisa Schwesig, Petra Cybulski, Janina Weidner 
und Kira Wriggers (Teamleader)

Betreut durch:
Prof. Dr. Stefan Töpfl 
Hochschule Osnabrück
Fakultät Agrarwissenschaften und 
Landschaftsarchitektur
Fachgebiet Lebensmittelverfahrenstechnik

Kontakt: Kira Wriggers,  mail.kira@yahoo.de,  Tel. +49 160 8946045

- erfolgreiche Teilnahme -
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„Tofinée“ 
– Der Name ist Programm!


